
Firma rodziny WÜSTHOF, została założona ponad 200 lat 
temu w Niemczech w miejscowości Solingen - słynącej na 
całym świecie z produkcji noży. Logo tej marki -„trójząb”- 
symbolizuje trzy wartości: pasję, pracowitość, doskonałość. 
W ofercie firmy znajdują się najwyższej jakości noże kute 
oraz ze stali walcowanej. Do produkcji noży używana jest 
specjalistyczna stal chromowo-molibdenowo-wanadowa 
X50CrMoV15 zapewniająca optymalny balans pomiędzy 
odpornością na korozję, twardością i giętkością.

DBAŁOŚĆ O ŚRODOWISKO
Fabryka WÜSTHOF należy do najnowocześniejszych na 
świecie. Metody produkcji są stale optymalizowane, aby 
zwiększyć efektywność energetyczną i wykorzystanie su-
rowców, a także wyeliminować zanieczyszczenie ściekami i 
zmniejszyć emisję CO² i innych gazów cieplarnianych. Firma 
jest niezwykle dumna z zrównoważonej produkcji noży.

TECHNOLOGIA PEtec
Dzięki opatentowanemu procesowi laserowego ostrzenia 
noży: Precision Edge - PEtec, WÜSTHOF zapewnia gładszą, 
bardziej wyrafinowaną krawędź ze zwiększoną ostrością i 
zachowaniem jej na całej długości ostrza.  

Knives for life

Ceny podane w
 katalogu są cenam

i brutto



Nóż kuchenny

W-3922-23
23 cm
731,00 / szt.

Nóż do chleba

W-3950-23
23 cm
731,00 / szt.

Noż szefa kuchni

W-3981-16
16 cm
682,00 / szt.

Noż szefa kuchni

W-3981-20
20 cm
780,00 / szt.

Noż szefa kuchni

W-3982-16
16 cm
682,00 / szt.

Noż szefa kuchni

W-3982-20
20 cm
780,00 / szt.

Noż szefa kuchni

W-3982-24
24 cm
830,00 / szt.

Nóż Santoku

W-3983-17
17 cm
731,00 / szt.

NOWOŚĆ

WÜSTHOF /  EPICURE WÜSTHOF / EPICURE WÜSTHOF / EPICURE

Równowaga, efektywność, trwałość - noże Epicure łączą najlepsze, kluczowe   
filozofie. Łączą skuteczność i lekkość japońskich noży z niemiecką jakością                                                
i bezpieczeństwem. Nowo opracowany kształt brody zapewnia optymalną równ-
owagę i bezproblemową pracę. Szersze kształty ostrzy oraz niecodzienny kąt os-
trzenia 15 stopni zapewniają precyzyjne cięcie i umożliwiają wydajniejszą pracę.  
Uchwyty wykonane są z naturalnych włókien i żywicy – tak pięknie „ciepłej” jak 
drewno i tak wytrzymałej jak wysokiej klasy polimery. Noże zostały wykute ze stali 
chromowo-molibdenowo-wanadowej X50CrMov15 o twardości 58HRC.
Wprodukowano w Niemczech w miejscowości Solingen
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Nóż do warzyw

W-4086-09
9 cm
293,00 / szt.

Nóż do warzyw

W-4086-12
12 cm
314,00 / szt.

Nóż do pomidorów/cytrusów

W-4136-14
14 cm
369,00 / szt.

NOWOŚĆ

Nóż do chleba

W-4163-23
23 cm
505,00 / szt.

Nóż Santoku

W-4176-17
17 cm
511,00 / szt.

Widelec do mięsa

W-4414-16
16 cm
505,00 / szt.

Nóż kuchenny

W-4506-16
16 cm
397,00 / szt.

Nóż kuchenny

W-4506-20
20 cm
467,00 / szt.

Nóż do łososia

W-4546-32
32 cm
550,00 / szt.

Nóż do filetowania

W-4556-16
16 cm
413,00 / szt.

Nóż szefa kuchni

W-4596-16
16 cm
462,00 / szt.

WÜSTHOF / CLASSIC IKON WÜSTHOF / CLASSIC IKON

Łączy idealną ergonomię, doskonałą równowagę, rękojeści o ponadczasowym wzor-
nictwie z niebywałą ostrością noża. Ostrze wykute jest ze specjalistycznej stali chro-
mowo-molibdenowo-wanadowej X50CrMoV15 otwardości 58 HRC.  Rękojeść wykonana 
jest z bardzo wytrzymałego syntetycznego materiału i została zespolona z ostrzem za po-
mocą nitów ze stali nierdzewnej. Są polecane do codziennego użytkowania w kuchniach  
domowych jak i przez profesjonalnych kucharzy.
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Zestaw - Nóż szefa kuchni i nóż do warzyw

W-9606
Nóż szefa kuchni – 20 cm 
Nóż do warzyw – 9 cm
732,00 / szt.

Zestaw - Nóż do mięsa i widelec do mięsa

W-9647
Nóż do mięsa – 20 cm 
Widelec do mięsa – 16cm
944,00 / szt.

Blok noży z 6 elementami

W-9876
drewno jesionowe, czarne
2934,00 / szt.

Blok noży z 8 elementami

W-9882
termo utwardzone drewno bukowe
3367,00 / szt.

NOWOŚĆ

WÜSTHOF / CLASSIC IKON

NÓŻ DO WARZYW / 7 CM

NÓŻ DO WĘDLIN / 14 CM

NÓŻ UNIWERSALNY / 16 CM

NÓŻ DO CHLEBA / 23 CM

NÓŻ SANTOKU / 17 CM

NÓŻ SZEFA KUCHNI / 20 CM

STALKA

NOŻYCE

NÓŻ DO WARZYW / 9 CM

NÓŻ DO WĘDLIN / 14 CM

NÓŻ UNIWERSALNY / 16 CM

NÓŻ DO CHLEBA / 23 CM

NÓŻ SANTOKU/ 17 CM

NÓŻ SZEFA KUCHNI / 20 CM

ZAWARTOŚĆ KOMPLETU

ZAWARTOŚĆ KOMPLETU

Nóż szefa kuchni

W-4596-20
20 cm
527,00 / szt.

Nóż szefa kuchni

W-4596-23
23 cm
581,00 / szt.

Nóż szefa kuchni

W-4596-26
26 cm
646,00 / szt.

Nóż do trybowania

W-4616-14
14 cm
406,00 / szt.

Nóż do filetowania

W-4626-18
18 cm
467,00 / szt.

Nóż chińskiego szefa kuchni

W-4673-18
18 cm
812,00 / szt.
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WÜSTHOF / CLASSIC IKON CRÈME

Crème

Nóż do warzyw

W-4086-0-09
9 cm
293,00 / szt.

Nóż do warzyw

W-4086-0-12
12 cm
314,00 / szt.

Nóż do chleba

W-4166-0-23
23 cm
505,00 / szt.

Nóż Santoku

W-4176-0-17
17 cm
511,00 / szt.

Widelec do mięsa

W-4414-0-16
16 cm
505,00 / szt.

Nóż kuchenny

W-4506-0-16
16 cm
397,00 / szt.

Nóż kuchenny

W-4506-0-20
20 cm
467,00 / szt.

Nóż do filetowania

W-4556-0-16
16 cm
413,00 / szt.

NOWOŚĆ

 WÜSTHOF / CLASSIC IKON  CREME

Crème

Łączy idealną ergonomię, doskonałą równowagę, rękojeści o ponadczasowym 
wzornictwie z niebywałą ostrością noża. Rękojeść wykonana jest z bardzo  wytrzy-
małego syntetycznego materiału. Noże są trwale nitowane, dzięki czemu są 
całkowicie higieniczne i łatwe w użyciu. Są polecane do codziennego użytkowania 
zarówno w kuchniach domowych, jak i profesjonalnych. Dzięki uchwytom w kolorze 
kremowym noże serii CLASSIC IKON Crème przyciągają wzrok w każdej kuchni.
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Nóż szefa kuchni

W-4596-0-16
16 cm
462,00 / szt.

Nóż szefa kuchni

W-4596-0-20
20 cm
527,00 / szt.

Nóż szefa kuchni

W-4596-0-23
23 cm
581,00 / szt.

Nóż do trybowania

W-4616-0-14
14 cm
406,00 / szt.

Nóż chińskiego szefa kuchni

W-4673-0-18
18 cm
812,00 / szt.

Blok z 6 elementami

W-9877
kremowe drewno jesionowe
2934,00 / szt.

WÜSTHOF / CLASSIC IKON CRÈME

Crème NOWOŚĆ

ZAWARTOŚĆ KOMPLETU

NÓŻ DO WARZYW / 9 CM 

NÓŻ DO WĘDLIN / 14 CM

NÓŻ UNIWERSALNY / 16 CM

NÓŻ DO CHLEBA / 23 CM

NÓŻ SANTOKU / 17 CM

NÓŻ SZEFA KUCHNI / 20 CM

 WÜSTHOF / CLASSIC IKON  CREME

Crème

Wykuty z jednego 
kawałka stali 
nierdzewnej

Kąt ostrzenia 
2 x 15%  / Ręcznie 
doostrzane 

Brak brody - 
dłuższa żywotność, 
łatwe ostrzenie

Ostrze w pełni 
zatopione  
w uchwycie

Stalowa stopa zapew-
niająca dobry balans 
noża z laserowo 
grawerowanym logo

Nity ze stali nierdzew-
nej - zwiększona 
odporność na korozję

R O D Z A J E  N O Ż Y
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WÜSTHOF / IKON

Nóż kuchenny

W-4906-16
16 cm
531,00 / szt.

Nóż kuchenny

W-4906-20
20 cm
639,00 / szt.

Widelec do mięsa

W-4914-16
16 cm
617,00 / szt.

Nóż do chleba

W-4966-23
23 cm
682,00 / szt.

Nóż Santoku

W-4976-17
17 cm
737,00 / szt.

Nóż do warzyw

W-4986-09
9 cm
397,00 / szt.

Nóż do warzyw

W-4986-12
12 cm
423,00 / szt.

Nóż szefa kuchni

W-4996-20
20 cm
758,00 / szt.

Nóż szefa kuchni

W-4996-23
23 cm
791,00 / szt.

Zestaw - Nóż szefa 
kuchni,  
kuchenny i do warzyw

W-9600 
Nóż szefa kuchni – 20 cm
Nóż kuchenny – 20 cm 
Nóż do warzyw – 9 cm 
1640,00 / szt.

Blok z 6 elementami

W-9866
drewno jesionowe, brąz
3681,00 / szt.

NOWOŚĆ

NÓŻ DO WARZYW / 9 CM 

NÓŻ DO WĘDLIN / 14 CM

NÓŻ UNIWERSALNY / 16 CM

NÓŻ DO CHLEBA / 23 CM

NÓŻ SANTOKU / 17 CM

NÓŻ SZEFA KUCHNI / 20 CM

ZAWARTOŚĆ KOMPLETU

 WÜSTHOF / IKON

IKON to klejnot kolekcji WÜSTHOF – pięknie zaprojektowane uchwyty wykonane 
z afrykańskiego drewna Grenadill (dalbergia czarnodrzew – rodzaj hebanu), zna-
nego ze swojej wyjątkowej gęstości i charakterystycznych słojów. Noże IKON są 
kute z jednego kawałka stali chromowo-molibdenowo-wanadowej X50CrMoV15  
o twardości 58 HRC. 
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WÜSTHOF / CLASSIC

Nóż do sera

W-3102-14
14 cm
336,00 / szt.

Nóż do oczkowania

W-4062-7
7 cm
212,00 / szt.

Nóż do obierania warzyw

W-4065-09
9 cm
212,00 / szt.

Nóż do warzyw

W-4066-09
9 cm
212,00 / szt.

Nóż do warzyw

W-4066-12
12 cm
236,00 / szt.

Nóż do pomidorów/cytrusów

W-4109-14
14 cm
285,00 / szt.

Nóż do chleba

W-4152-23
23 cm
418,00 / szt.

Nóż santoku

W-4181-17
17 cm
394,00 / szt.

Nóż santoku z wgłębieniami na ostrzu

W-4183-17
17 cm
448,00 / szt.

Nóż nakiri

W-4193-17
17 cm
448,00 / szt.

Widelec do mięsa

W-4413-16
16 cm
256,00 / szt.

Nóż do filetowania

W-4518-20
20 cm
325,00 / szt.

NOWOŚĆ

 WÜSTHOF / CLASSIC

Classic – solidne, ostre i funkcjonalne – najbardziej klasyczne kute noże 
kuchenne. Dostępne są w wariantach z brodą (zapewniającą wyjątkowy 
balans) oraz bez brody dzięki czemu znacząco wydłużono ich żywotność.  
Korpusy noży wykonano ze stali chromowo-molibdenowo-wanadowej  
o twardości 58 HRC i ostrzono wykorzystując laserową technologię Precision 
Edge (PEtec).
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Zestaw - Nóż szefa kuchni , kuchenny  i do warzyw

W-9608 
Nóż szefa kuchni – 20 cm 
Nóż kuchenny – 16 cm 
Nóż do warzyw – 9 cm
860,00 / szt.

Zestaw - Nóż szefa kuchni , do chleba i do warzyw

W-9660 
Nóż szefa kuchni – 20 cm 
Nóż do chleba – 20 cm 
Nóż do warzyw – 9 cm
900,00 / szt.

Zestaw 6 noży

W-9751
Stalka do ostrzenia – 23 cm 
Nóż do mięsa – 23 cm
Nóż szefa kuchni – 20 cm 
Nóż do chleba – 20 cm 
Nóż do trybowania – 14 cm 
Nóż do warzyw – 10 cm 
1646,00 / szt.

Zestaw - Nóż szefa kuchni i nóż do warzyw

W-9755 
Nóż szefa kuchni – 20 cm 
Noż do warzyw – 9 cm
652,00 / szt.

Blok noży z 7 elementami

W-9837
drewno jesionowe, czarny
1667,00 / szt.

WÜSTHOF / CLASSIC

NÓŻ DO WARZYW / 8 CM

NÓŻ DO WARZYW / 12 CM

NÓŻ UNIWERSALNY / 20 CM

NOŻ DO CHLEBA / 20 CM

NÓŻ SZEFA KUCHNI / 20 CM

STALKA / 23CM

NOŻYCE

ZAWARTOŚĆ KOMPLETU

Nóż do łososia

W-4543-32
32 cm
520,00 / szt.

Nóż szefa kuchni

W-4581-20
20 cm
472,00 / szt.

Nóż szefa kuchni

W-4581-23
23 cm
510,00 / szt.

Nóż do trybowania

W-4603-16
16 cm
340,00 / szt.

Nóż do filetowania

W-4622-18
18 cm
380,00 / szt.

Tasak

W-4685-16
16 cm
369,00 / szt.

Tasak 21 cm

W-4685-21
21 cm
531,00 / szt.

Nóż chińskiego szefa kuchni

W-4686-18
18 cm
704,00 / szt.

Nóż Chai Dao

W-8888-17
17 cm
496,00 / szt.

Nóż do sashimi Yanagiba

W-9753-23
23 cm
509,00 / szt.

NOWOŚĆ
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WÜSTHOF / GOURMET

NOWOŚĆ

Nóż do warzyw

W-4010-8
8 cm
63,00 / szt.

Nóż do obierania warzyw prosty

W-4022-8
8 cm
63,00 / szt.

Nóż do oczkowania

W-4034-6
6 cm
63,00 / szt.

Nóż uniwersalny

W-4045-12
12 cm
78,00 / szt.

Nóż do warzyw

W-4060-10
10 cm
70,00 / szt.

Nóż do pomidorów/cytrusów

W-4105-14
14 cm
107,00 / szt.

Nóż kuchenny uniwersalny

W-4114-16
16 cm
153,00 / szt.

Nóż ząbkowany

W-4107-14
14 cm
107,00 / szt.

 WÜSTHOF / GOURMET

Dzięki niezwykle wysokiej twardości (56 ° HRC) walcowanej, laserowo ciętej 
stali chromowo-molibdenowo-wanadowej, są porównywalne twardością oraz 
jakością wykończenia do noży kutych. Dzięki mniejszej wadze i wyjątkowej  
ergonomii są bardzo wygodne w trzymaniu. Uchwyty wykonane ze specjalne-
go materiału syntetycznego, są nitowane do ostrza w dwóch lub trzech mie-
jscach. Sprawdzi się świetnie w domowym użytkowaniu lub jako podstawowe 
wyposażenie profesjonalnej kuchni.
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NOWOŚĆ

WÜSTHOF / GOURMET

Nóż szefa kuchni

W-4562-20
20 cm
251,00 / szt.

Nóż szefa kuchni

W-4562-23
23 cm
269,00 / szt.

Nóż szefa kuchni

W-4562-26
26 cm
291,00 / szt.

Nóż do trybowania

W-4606-16
16 cm
159,00 / szt.

Nóż do filetowania

W-4618-20
20 cm
215,00 / szt.

Nóż kuchenny uniwersalny

W-4114-20
20 cm
168,00 / szt.

Nóż kuchenny

W-4130-16
16 cm
153,00 / szt.

Nóż do chleba

W-4145-23
23 cm
244,00 / szt.

Nóż Santoku

W-4188-17
17 cm
294,00 / szt.

Nóż do łososia

W-4541-29
29 cm
274,00 / szt.

Nóż szefa kuchni

W-4562-18
18 cm
231,00 / szt.
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NOWOŚĆ

Nóż do warzyw

W-4013-8
8 cm
41,00 / szt.

Nóż do warzyw spiczasty

W-4023-8
8 cm
41,00 / szt.

Nóż do oczkowania

W-4033-6
6 cm
41,00 / szt.

Nóż do steków

W-4041-13
13 cm
57,00 / szt.

Nóż uniwersalny

W-4051-12
12 cm
51,00 / szt.

Nóż do warzyw

W-4052-10
10 cm
52,00 / szt.

Nóż ząbkowany

W-4103-12
12 cm
60,00 / szt.

Nóż do chleba

W-4141-20
20 cm
115,00 / szt.

WÜSTHOF / SILVERPOINT WÜSTHOF / SILVERPOINT

Noże SILVERPOINT to podstawowa linia noży wyprodukowana z walcowanej, 
laserowo wycinanej stali chromowo-molibdenowo-wanadowej o twardości 
56 HRC. W projekcie noży wykorzystano wiedzę techniczną zdobywaną przez 
Wusthofa od ponad 200 lat. Optymalna ostrość noży sprawia, że ​​mają one  
imponująco długą żywotność oraz można je naostrzyć w bardzo prosty sposób. 
Specjalne, syntetyczne rękojeści są wygodne w użyciu i gwarantują efektywną 
pracę. Ostrza zatopione są w rękojeści aż do ¾ długości.
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Noż szefa kuchni

W-4561-20
20 cm
142,00 / szt.

Noż szefa kuchni

W-4561-23
23 cm
156,00 / szt.

Noż szefa kuchni

W-4561-26
26 cm
176,00 / szt.

Nóż do trybowania

W-4605-14
14 cm
99,00 / szt.

Tasak

W-4684-16
16 cm
244,00 / szt.

Blok noży z 5 elementami

W-9829
drewno bukowe
541,00 / szt.

WÜSTHOF / SILVERPOINT

NOWOŚĆ

NÓŻ DO WARZYW / 8 CM

NÓŻ UNIWERSALNY / 12 CM

NOŻ DO CHLEBA / 20 CM

NÓŻ SZEFA KUCHNI / 18 CM

STALKA

ZAWARTOŚĆ KOMPLETU

Nóż Santoku

W-4184-17
17 cm
159,00 / szt.

Nóż uniwersalny

W-4510-16
16 cm
93,00 / szt.

Nóż uniwersalny

W-4510-20
20 cm
107,00 / szt.

Nóź do filetowania

W-4551-16
16 cm
100,00 / szt.

Noż szefa kuchni

W-4561-16
16 cm
114,00 / szt.

Noż szefa kuchni

W-4561-18
18 cm
126,00 / szt.

Noż szefa kuchni

W-4561-20
20 cm
142,00 / szt.

Noż szefa kuchni

W-4561-23
23 cm
156,00 / szt.
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WÜSTHOF / SHARP FRESH COLOURFUL

Nóż do warzyw ząbkowany  czarny

W-3003-10
10 cm
19,00 / szt.

Nóż do warzyw ząbkowany  zielony

W-3003G-10
10 cm
19,00 / szt.

Nóż do warzyw ząbkowany  pomarańczowy

W-3003O-10
10 cm
19,00 / szt.

Nóż do warzyw ząbkowany  czerwony

W-3003R-10
10 cm
19,00 / szt.

Nóż do warzyw  czarny

W-3013-8
8 cm
18,00 / szt.

Nóż do warzyw  zielony

W-3013G-8
8 cm
18,00 / szt.

Nóż do warzyw  pomarańczowy

W-3013O-8
8 cm
18,00 / szt.

Nóż do warzyw  czerwony

W-3013R-8
8 cm
18,00 / szt.

Idealnie nadaje się do wszystkich drobnych zadań w kuchni.
• Prosta krawędź zapewnia pełną kontrolę nad obieraniem i krojeniem.
• Wykonane ze specjalnej stali chromowo-molibdenowo-wanadowej X50CrMoV15
• Poręczne i higieniczne - można myć w zmywarce.
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NOWOŚĆ

WÜSTHOF / SHARP FRESH COLOURFUL

Obieraczka  do warzyw czarna

W-3071-7
24,00 / szt.

Obieraczka  do warzyw zielona

W-3071G-7
24,00 / szt.

Obieraczka  do warzyw pomarańczowa

W-3071O-7
24,00 / szt.

Obieraczka  do warzyw czerwona

W-3071R-7
24,00 / szt.

Zestaw 3 noży do warzyw czarny

W-9333
68,00 / szt.

Zestaw 3 noży do warzyw pomarańczowy

W-9333O
68,00 / szt.

Zestaw 3 noży do warzyw multikolor

W-9334C
68,00 / szt.

Nóż do oczkowania  czarny

W-3033-6
6 cm
18,00 / szt.

Nóż do oczkowania   zielony

W-3033G-6
6 cm
18,00 / szt.

Nóż do oczkowania  pomarańczowy

W-3033O-6
6 cm
18,00 / szt.

Nóż do oczkowania  czerwony

W-3033R-6
6 cm
18,00 / szt.

Nóż do warzyw spiczasty  czarny

W-3043-8
8 cm
18,00 / szt.

Nóż do warzyw spiczasty  zielony

W-3043G-8
8 cm
18,00 / szt.

 WÜSTHOF / SHARP FRESH COLOURFUL

Nóż do warzyw spiczasty  pomarańczowy

W-3043O-8
8 cm
18,00 / szt.

Nóż do warzyw spiczasty  czerwony

W-3043R-8
8 cm
18,00 / szt.
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WÜSTHOF / BOARDS

Deska do krojenia 

W-7293
40x25x4 cm
termoutwardzone drewno bukowe
816,00 / szt.

Deska do krojenia 

W-7295
40x25x3 cm
termoutwardzone drewno bukowe
348,00 / szt.

Deska do krojenia 

W-7294
50x35x4 cm
termoutwardzone drewno bukowe
1005,00 / szt.

Deska do krojenia 

W-7296
50x35x3 cm
termoutwardzone drewno bukowe
472,00 / szt.
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Nóż kolebkowy

W-4735-18
18 cm
352,00 / szt.

Listwa magnetyczna do noży

W-7224-40
40 cm
249,00 / szt.

Listwa magnetyczna do noży

W-7226-35
35 cm
160,00 / szt.

Blok do noży magnetyczny na 12 noży

W-7231
drewno bukowe
1244,00 / szt.

Blok do noży magnetyczny na 6 noży

W-7249
drewno bukowe
672,00 / szt.

Blok do noży betonowy na 6 noży

W-7258
betonowy blok  
wkład z drewna bukowego
833,00 / szt.

WÜSTHOF 

NOWOŚĆ
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